Virage

Qu’est-ce que Virage a table® ?
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Les enjeux 2020 de
la restauration collective
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I R R e Quel modele souhaitons-nous ?

=> Attentes sociéetales
=> Responsabilité des organisations

=> Reglementation
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RESTAURATION ACTUELLE
< 30% durable
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Le codt/ les normes
Les habitudes alimentaires
L’offre ultra-transformeée tres attractive

COVID



Comment transformer

notre restauration en profondeur ?

RESTAURATION

50% DURABLE
Janvier 2022

3t

METATS
GENERAUX
ALIM%
TATIO

- Le codt/ les normes

- Les habitudes alimentaires

- L'offre ultra-transformée trés attractive
- COVID
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+ Maitrise des colts
+ Innovation des cuisiniers

+ Nouvelles habitudes alimentaires
Virage
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Approche systémique
Questionnements

Méthodologie structurée par palier



Une méthodologie structurée
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FLEXITARIEN/ VEGETARIEN?
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Les conditions de reussite
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Des parties prenantes impliquees LES EQUIPES
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Un langage commun

Rapport
qualité/prix

Respect
de
I’environnement



Un écosysteme partagé

du restaurant




Un écosysteme partagé

du restaurant

AOC, Aop, IGp
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Un écosystéme partage

du restaurant
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Des ambitions et engagements formalisées
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Quelques anecdotes




Un choix repensé

MENU

ENTREES

Jambon blanc..
Coleslaw..
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DESSERTS

MoslletxX ChoColal... ...

Tarte poire.
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FAISSELLE AUX HERBES ET CRUDITES
TATIN DE CAROTTES AU CUMIN

PAPILLOTE DE LIEU
FOCCACIA DE LEGUMES
LASAGNE BOEUF / POTIMARRON

CRUMBLE DE POMMES
VERRINE DE MOUSSE AU CHOCOLAT
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Vers une commuhnication pédagogique

MENU Wew

JOmL) RN oy s s i .......2pls

A 2DT- Faisselle fermie de la Ferme de Viltain (Yelines],

Feuilleté fromage. T SRS | Légumes Bio Locaux =2

Barigoule cl'oriichum.... SR .- =

e e . TATIN DE CAROTTES AU CUMIN _

De'”'“? AR e St Garottes Bio, Ferme de Fabien Fremin - Les Mureaux, Yvelines 25
DUC e ChOUX FAPBS. .. coiorecnniirrisisssamsrssnies i 218

SERICISBEIEI RN o tbinsns cersseramais 2pts “

PLATS —

, PAPILLOTE DE LIEU
Pavé de SAumON......coovvmninnnesiieenn o Ap1S v,
Eisoﬁe CNAamPIgNON. ... 10*5 FOCCACIA DE lEG“MES
PEVE B EOITE. oo T L : .
Omelette aux I6GUMES..........viivinieiiinnAPTS Ferme de Xavier Dupuis, Yvelines H
s g e ool LASAGNE BOEUF / POTIMARRON
Pennes & la fomate......cumiasi S ETS Boeu Label Rouge - Normandie ?f:_@ _potimarron Bio E

DESSERTS —

Moelleux Chocolart. ... 2pts m
TS DO s v s s T s 2pts
SOIAHE 08 FIUIS.........ccconscnsissivinsransunsssinss OIS CRUMBLE DE POMMES
F’L;’lnﬁ’e T'e ROMES e g“r Pommes Bio, Yvelines - Variétés Opale, Gala et Jonagold E
IS EISENIR... e s pts
FIQIN QOO 2P18 VERRINE DE MOUSSE AU CHOCOLAT

S g T TOPRPATRIII . 5, Chocolat Commerce Equitable 4 .;




Recettes durables - Suppression des produits ultra-transformés

Recélle
QAN M’QA Mg,
Ingrédients «maison»

- Amidon de mais/ gélifiant (caraghénanes - E407) . Lait bio Local

« Concentré de minéraux de lait - I : =
- Coule d'ceufs bio
- Epaississant (gomme xanthane - E415) i
. Sucre bio
- Colorant (riboflavine - E101)

- Epaississant maltodextrine

- Matiere grasse vegétale (paime)

« Ardmes
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Menu bas carbone

30%
de protéines
végétales

de protéines







Zéro déchet
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Virage

Merci pour votre attention
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